Pesto con la rucola

Ingredienti:
3 mazzetti abbondanti di rucola
40gr di parmigiano reggiano
40gr di pecorino romano
30 gr di pinoli
1 spicchio d'aglio
150gr di olio extravergine d'oliva
sale quanto basta

Procedimento
Lavare la rucola eliminando i gambetti ed asciugarla, inserire nel boccale la rucola, l'aglio, i pinoli, il pecorino, il parmigiano, e il sale ed impostare 8 sec. vel.7
aprite il coperchio e con la spatola adagiate tutto il trito sul fondo del boccale aggiungete l'olio evo e impostate ancora 6 sec. vel 7

